La plus grande qualité et le meilleur service en ovoproduits depuis 1970.



NOTRE ENTREPRISE, un pari sir pour I’avenir.

En 1970, un groupe de professionnels issus du secteur de I'élevage de volaille créent une association dans le but de se procurer des
aliments pour animaux et des services en commun. Ces derniers décident d’assurer la commercialisation de leurs produits en créant
PROCASA, Produccion y Comercializacion Avicola, S.A. Lévolution constante et I'adaptation de I'entreprise aux exigences du marché sont
al'origine de 'apparition et de I'expansion d’une holding, un cercle durable et autosuffisant dans tous les domaines du secteur de la volaille.

PROCASA ELOW dispose d’équipements modernes pour toutes les phases du processus de production d’ceufs de la meilleure qualité,
en effectuant la classification, le marquage et le conditionnement. La société élabore également des produits a base d’ceuf ou
ovoproduits conformes aux normes sanitaires et de controle les plus strictes, pour offrir aux clients un produit de grande qualité avec la
meilleure garantie.

LA QUALITE PROCASA. Notre politique de qualité inclut :
Nous offrons a nos clients des - La garantie de la sécurité alimentaire et le respect des exigences légales et des
produits de la meilleure qualité en spécifications internes.

nous adaptant a leurs besoins et - La garantie des préférences et des exigences des clients.

exigences, et en nous renouve- - Notre engagement pour la qualité en impliquant tous les niveaux de notre
lant dans tous les aspects pou- organisation, le respect de I'environnement.

vant avoir des conséquences sur - La formation et le développement de notre personnel, l'intégration et la
la qualité et la garantie de nos génération d’'un cadre de travail sain. Loptimisation des processus et
produits. I'amélioration continue pour obtenir les meilleurs résultats de maniére efficiente.



LABORATOIRE

Nous disposons d’un laboratoire parfaitement équipé pour évaluer la qualité et
la sécurité de nos produits grace a I'application de méthodes et de techniques
précises nous permettant d’obtenir des résultats fiables.

Nos procédures incluent : le contréle qualité, le controle microbiologique et de
la matiére premiére, les controles de surfaces et des manipulateurs, I'étude de
vie utile et de péremption, et la recherche & développement & innovation.

ENVIRONNEMENT

Nous assurons notre activité en
réduisant au maximum notre impact
sur I'environnement.

A ce titre, nous sommes résolument
engagés dans [Iapplication des
mesures suivantes : I'optimisation de
I'utilisation des ressources naturelles
et énergétiques.

CERTIFICATIONS

CERTIFICATION IFS FOOD : norme internationale de qualité et de sécurité du
produit, dans le respect des normes réglementaires, tout en privilégiant les
comportements éthiques et la transparence de la chaine alimentaire.

HALAL FOOD AND QUALITY : norme garantissant que le produit est conforme
a la loi islamique.

CERTIFICATION POUR LEXPORTATION (SAE) : cette certification garantit le
respect des dispositions du Décret royal espagnol 993/2014.
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